
Menu 
Fête des Mères

Le

Mises en Bouche

Chair de Tourteaux
Voile de carcasses et son crémeux

Black Bass de Ligne
 Beurre Blanc – Primeurs du Moment 

Vol Au vent de Ris de Veau aux pointes
d’asperges

Poulette de racan aux morilles
Sauce au Savagnin

Mousse de Chèvre Frais de Diebling 
A la rhubarbe et au sureau

 Fraises FraîcheS et Fenouil Confit 
Crème Glacée à l’Anis 

Douceurs et Gourmandises

Menu Accompagné d’une coupe de Champagne
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