Menu Semaine de l’Agneau du Bliesgau
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AubergeSaintWalfrid
Mises en Bouche
****

Parfait de Foie Gras de Canard « Maison »                                          Carpaccio de Betteraves en Textures                                                              Huile de Noix

****

Joue et Langue d’Agneau du Bliesgau                                                      Câpres, Citron Caviar et Olives Calamata
****
Cœur d’Agneau du Bliesgau en persillade                                                    Poivrons doux, Oignons farcis
****
Foie d’Agneau du Bliesgau                                                                          Lard paysan, Bourgeons d’Épicéas                                                         Réduction de Vinaigre au Melfor

****

Carré d’Épaule d’Agneau du Bliesgau Confit
****

Crème Brûlée Courge Jack Be Little 
****                              
Douceurs et Gourmandises
hotel de charme **** restaurant gastronomique 














Quartier de Welferding – 57200 Sarreguemines – Moselle.

Tél. 03 87 98 43 75. www.stwalfrid.com

