Menü der Bliesgau Lammwoche 
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AubergeSaintWalfrid
Mises en Bouche
****

Perfekte hausgemachte Entenleberpastete                                          Carpaccio aus Rote Beete in verschiedenen Texturen  
****

Lammbacke und Lammzunge aus dem Bliesgau                                                      Kapern, Zitronenkaviar und Calamata-Oliven
****
Lammherz aus dem Bliesgau mit Petersilienbutter                                                    Paprika, gefüllte Zwiebeln
****
Lammleber aus dem Bliesgau                                                                          Bauernspeck, Fichtenknospen                                                          Melfor-Essig-Reduktion
****

Konfierte Lammschulter aus dem Bliesgau

****

Crème Brûlée Kürbis Jack Be Little 
****                              
Douceurs et Gourmandises
hotel de charme **** restaurant gastronomique 














Quartier de Welferding – 57200 Sarreguemines – Moselle.

Tél. 03 87 98 43 75. www.stwalfrid.com

